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Fonds européen de développement régional
Fondo europeo di sviluppo regionale

Programma Interreg V-A Francia-Italia ALCOTRA 2014-2020
Asse prioritario IV. Inclusione sociale e cittadinanza europea - Obiettivo specifico 4.2. Istruzione e formazione

V.A.L.E. - Valore all’esperienza & un progetto cofinanziato dall’Unione Europea nel quadro del Programma Interreg V-A Francia-Italia ALCOTRA 2014-2020

SEMINARIO
PRIMA DI TUTTO LA QUALITA in pasticceria e in gelateria
Sede: MERCATO CENTRALE - SPAZIO FARE - 2°piano

Piazza della Repubbilica, 25 - 10152 - Torino ITALIA
chuchotage FR/IT/FR

24 ottobre 2019

h 14.30 Accoglienza e registrazione
h 15.00 Apertura dei lavori

Saluto istituzionale: Dimitri DE VITA — Consigliere delegato Citta metropolitana di Torino
Presentazione progetto, video e pubblicazione: Scuola Malva Arnaldi

La qualita oltre lo slogan: Daniela Fenoglio - CCIAA di TORINO - Progetto Maestri del gusto di Torino e

Provincia

h15.30 Professionisti a confronto, modera Francesco Agli

- Davide Santacesarea — Docente esperto di gelateria

- Matthew Meneghello — Nuovo imprenditore, “Cioccobun — Artisti del dolce” — Mathi Canavese
- Sergio Priotti — Pasticcere, gelatiere e formatore, “Pasticceria Bagnolese” — Bagnolo P.te

h16.15 Workshop qualita

Coordina e anima Livia Chiriotti, direttrice di “Pasticceria internazionale”
- Luca e Claudio Pittavino — “Molino Squillario” — Cuneo

- Luisa Aronica — “Az. Agr. Uva Rama” - Giaveno

- Davide Muro - Pasticcere, “Antica Pasticceria Castino” — Pinerolo

Con la partecipazione di professionisti francesi del settore

h18.00 Sintesi del workshop
h18.30 Conclusioni a cura di CIOFS-FP Piemonte e GIP FIPAN

Saluti e aperitivo insieme
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Fonds européen de développement régional
Fondo europeo di sviluppo regionale

Programme Interreg V-A FRANCE-ITALIE ALCOTRA 2014-2020
Axe 4 Inclusion sociale et citoyenneté européenne - Objectif Spécifique 4.2 Education et formation

Le projet V.A.L.E. est cofinancé par I'Union Européenne dans le cadre du Programme Interreg V-A France-Italie 2014-2020

SEMINAIRE
LA QUALITE D’ABORD en pétisserie et glacerie
Slege: MERCATO CENTRALE - SPAZIO FARE - 2° étage

Piazza della Repubbilica, 25 - 10152 - Torino ITALIE
chuchotage FR/IT/FR

24 octobre 2019

h 14.30 Inscription et réception
h 15.00 Ouverture des travaux

Accueil institutionnel : Dimitri DE VITA — Conseiller délégué Citta metropolitana di Torino
Présentation du projet, vidéo et publication finale : Scuola Malva Arnaldi

La Qualité au-dela du slogan : Daniela Fenoglio — CCIAA di TORINO - Progetto Maestri del gusto di Torino e

Provincia

h15.30 La parole aux professionnels, modérateur Francesco Agli

- Davide Santacesarea — Formateur expert de glacerie
- Matthew Meneghello — Nouveau entrepreneur, « Cioccobun — Artisti del dolce » — Mathi Canavese
- Sergio Priotti — Chef Patissier, glacier et formateur, « Pasticceria Bagnolese » — Bagnolo P.te

h16.15 Atelier Qualité

Coordina e anima Livia Chiriotti, direttrice di « Pasticceria internazionale »
- Luca et Claudio Pittavino — « Molino Squillario » — Cuneo

- Luisa Aronica — « Az. Agr. Uva Rama » — Giaveno

- Davide Muro — Chef Pétissier « Antica Pasticceria Castino » — Pinerolo

Avec la participation de professionnels francais de secteur

h18.00 Résumé de |'atelier
h18.30 Conclusions par CIOFS-FP Piemonte et GIP FIPAN

Apéritif
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